
FICHA TÉCNICA DO PRODUTO

Produto: Bacon Defumado (Toucinho Defumado)
Marca: Ciacarne
Modelo/Referência: Bacon Defumado em Peça ou Fatiado
Fabricante: Ciacarne Indústria e Comércio de Carnes Ltda.
Origem: Nacional
Categoria: Produto Cárneo Defumado

1. Descrição do Produto

Bacon defumado elaborado a partir de barriga suína selecionada, 
submetida aos processos de cura, salga e defumação natural, conferindo 
sabor, aroma e coloração característicos. Produto amplamente utilizado 
em preparações culinárias, acompanhamentos, recheios, massas, molhos, 
feijoadas, lanches e aperitivos.

Apresenta equilíbrio entre carne e gordura, proporcionando excelente 
rendimento e sabor marcante após o preparo.

2. Dados do Fabricante

Razão Social: Ciacarne Indústria e Comércio de Carnes Ltda.
Nome Fantasia: Ciacarne
Marca Comercial: Ciacarne
Origem: Brasil
Segmento: Industrialização e comercialização de produtos cárneos e 
embutidos.

Registro Sanitário: Conforme identificação constante na embalagem do 
produto.

3. Especificações Técnicas

Característica Descrição

Tipo Bacon Defumado

Origem Suína



Característica Descrição

Corte Barriga Suína Curada

Estado físico Sólido

Processo Curado e Defumado

Cor
Rosado com gordura branca 
característica

Aroma Defumado característico

Sabor Intenso e característico

Aplicação Alimentícia

Conservação Refrigerado

Temperatura de 
armazenamento

0°C a 8°C

Embalagem Original lacrada

Material da embalagem Plástico próprio para alimentos

Contém glúten Não contém glúten

Registro SIF/SIE conforme fabricante

Peso líquido Conforme embalagem

Lote Conforme fabricante

Prazo de validade Conforme fabricante

4. Ingredientes

Barriga suína, água, sal, açúcar, estabilizantes, antioxidantes, 
conservadores e fumaça natural proveniente do processo de defumação.

NÃO CONTÉM GLÚTEN.



5. Tabela Nutricional

Porção de referência: 50 g

Informação 
Nutricional

Quantidade por 
porção

%VD
*

Valor energético 245 kcal 12%

Carboidratos 1,0 g 0%

Açúcares totais 0,5 g **

Açúcares adicionados 0,5 g 1%

Proteínas 8,0 g 16%

Gorduras totais 23,0 g 35%

Gorduras saturadas 8,5 g 43%

Gorduras trans 0 g **

Fibra alimentar 0 g 0%

Sódio 720 mg 36%

Colesterol 35 mg 12%

* % Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ.
** Valor Diário não estabelecido.

Valores aproximados por 100 g

Informação 
Nutricional

Quantidad
e

Valor energético 490 kcal

Proteínas 16 g

Gorduras totais 46 g

Gorduras saturadas 17 g

Carboidratos 2 g

Sódio 1.440 mg



📌 Observação: Os valores nutricionais podem variar conforme o lote, 
formulação e processo produtivo adotado pelo fabricante.

6. Características Organolépticas

Parâmetro Especificação

Cor
Rosado avermelhado com gordura 
branca

Odor Característico de produto defumado

Sabor Intenso e defumado

Consistênci
a

Firme

Textura Macia após preparo

7. Normas e Regulamentações

Produto elaborado em conformidade com a legislação vigente do 
Ministério da Agricultura e Pecuária (MAPA), Agência Nacional de 
Vigilância Sanitária (ANVISA), Regulamento de Inspeção Industrial e 
Sanitária de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) e demais normas 
aplicáveis aos produtos cárneos curados e defumados.

8. Condições de Armazenamento

 Conservar refrigerado entre 0°C e 8°C. 

 Após aberto, manter sob refrigeração em recipiente fechado. 

 Consumir preferencialmente em até 7 dias após a abertura. 

 Pode ser congelado para prolongamento da vida útil. 

9. Prazo de Validade



Validade conforme especificação impressa na embalagem do fabricante, 
observadas as condições recomendadas de armazenamento e transporte.

10. Transporte

O transporte deve ser realizado em veículos refrigerados e higienizados, 
mantendo temperatura adequada para conservação do produto e 
preservação de suas características sensoriais e microbiológicas.

11. Garantia de Qualidade

Produto fornecido em embalagem original lacrada, contendo identificação 
do fabricante, lote, data de fabricação, prazo de validade, peso líquido, 
registro sanitário e informações nutricionais obrigatórias. Produzido sob 
rigoroso controle de qualidade e segurança alimentar, atendendo às 
exigências sanitárias vigentes para produtos cárneos curados e 
defumados.


