FICHA TECNICA DO PRODUTO

Produto: Bacon Defumado (Toucinho Defumado)

Marca: Ciacarne

Modelo/Referéncia: Bacon Defumado em Peca ou Fatiado
Fabricante: Ciacarne Industria e Comércio de Carnes Ltda.
Origem: Nacional

Categoria: Produto Carneo Defumado

1. Descricdo do Produto

Bacon defumado elaborado a partir de barriga suina selecionada,
submetida aos processos de cura, salga e defumacao natural, conferindo
sabor, aroma e coloracdo caracteristicos. Produto amplamente utilizado
em preparacoes culinarias, acompanhamentos, recheios, massas, molhos,
feijoadas, lanches e aperitivos.

Apresenta equilibrio entre carne e gordura, proporcionando excelente
rendimento e sabor marcante apos o preparo.

2. Dados do Fabricante

Razdo Social: Ciacarne Industria e Comércio de Carnes Ltda.

Nome Fantasia: Ciacarne

Marca Comercial: Ciacarne

Origem: Brasil

Segmento: Industrializacdo e comercializacdo de produtos carneos e
embutidos.

Registro Sanitario: Conforme identificacdo constante na embalagem do
produto.

3. Especificacoes Técnicas
Caracteristica Descricao
Tipo Bacon Defumado

Origem Suina



Caracteristica Descricao

Corte Barriga Suina Curada
Estado fisico Solido
Processo Curado e Defumado

Rosado com gordura branca

cor caracteristica

Aroma Defumado caracteristico
Sabor Intenso e caracteristico
Aplicacao Alimenticia

Conservacao Refrigerado

Temperatura de 0°C 2 8°C

armazenamento

Embalagem Original lacrada

Material da embalagem Plastico proprio para alimentos
Contém gluten Ndao contém gluten

Registro SIF/SIE conforme fabricante
Peso liquido Conforme embalagem

Lote Conforme fabricante

Prazo de validade Conforme fabricante

4. Ingredientes

Barriga suina, 4gua, sal, agucar, estabilizantes, antioxidantes,
conservadores e fumaca natural proveniente do processo de defumacao.

NAO CONTEM GLUTEN.



5. Tabela Nutricional

Porc¢do de referéncia: 50 g

Informacao Quantidade por %VD
Nutricional porcao *
Valor energético 245 kcal 12%
Carboidratos 1,0g 0%
Acucares totais 0558 e
Acucares adicionados 0,5 g 1%
Proteinas 8,0¢g 16%
Gorduras totais 230¢g 35%
Gorduras saturadas 8,5g 43%
Gorduras trans 0Og o
Fibra alimentar 0Og 0%
Sédio 720 mg 36%
Colesterol 35 mg 12%

* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 KJ.
** Valor Diario ndo estabelecido.

Valores aproximados por 100 g

Informacao Quantidad
Nutricional e

Valor energético 490 kcal
Proteinas 16 g
Gorduras totais 46 g

Gorduras saturadas 17 g
Carboidratos 2g

Sadio 1.440 mg



# Observacdo: Os valores nutricionais podem variar conforme o lote,
formulagao e processo produtivo adotado pelo fabricante.

6. Caracteristicas Organolépticas
Parametro Especificacdo

Cor Rosado avermelhado com gordura

branca
Odor Caracteristico de produto defumado
Sabor Intenso e defumado
Consisténci _,
Firme
a
Textura Macia apo0s preparo

7. Normas e Regulamentacoes

Produto elaborado em conformidade com a legislacdo vigente do
Ministério da Agricultura e Pecudaria (MAPA), Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA), Regulamento de Inspecdo Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) e demais normas
aplicaveis aos produtos carneos curados e defumados.

8. Condicdes de Armazenamento
o Conservar refrigerado entre 0°C e 8°C.
o ApOs aberto, manter sob refrigeracdo em recipiente fechado.
o Consumir preferencialmente em até 7 dias apos a abertura.

o Pode ser congelado para prolongamento da vida util.

9. Prazo de Validade



Validade conforme especificacdo impressa na embalagem do fabricante,
observadas as condi¢des recomendadas de armazenamento e transporte.

10. Transporte

O transporte deve ser realizado em veiculos refrigerados e higienizados,
mantendo temperatura adequada para conservac¢ao do produto e
preservacdo de suas caracteristicas sensoriais e microbioldgicas.

11. Garantia de Qualidade

Produto fornecido em embalagem original lacrada, contendo identificagao
do fabricante, lote, data de fabricacdo, prazo de validade, peso liquido,
registro sanitario e informacgdes nutricionais obrigatorias. Produzido sob
rigoroso controle de qualidade e seguranca alimentar, atendendo as
exigéncias sanitarias vigentes para produtos carneos curados e
defumados.




